
Apero bites 

Oesters gillardeau € 9,00/2 stuks

Bordje traag gegaard buikspek “De Laet & Van Haver” € 14,00
Bordje Jamon Iberico Pata negra van de Berkel met Cristal Bread € 25,00
Mini garnaalkroketjes (6st) € 18,00
Mini Blend beef kroketjes (6st) € 14,00
Pijlstaart inktvis - aïoli - basilicum € 14,00
Edamame - Chili - ponzu 🌱 € 9,00
Selectie kaas “De Kaasbolle” € 16,00

Bites

Black Angus mini burger € 6,50 
Gegrilde spiesjes van traag gegaard buikspek-pinda € 14,00
Roulade aubergine 🌱 € 10,50
Garnaalkroket (1st) € 12,00
Gravad lax - zure room - dille  € 14,50
Holstein Tonato € 19,00
Terrine van handzaamse ganzenlever - brioche € 21,00

Bites kunnen besteld worden om te delen
 

Klassiekers

Vol au vent  € 28,00
Vol au vent met handgepelde garnalen en mousseline  € 34,00
Thai chicken - witte rijst € 21,50
Handgesneden steak tartaar  € 28,00
Keun - wortel en erwtjes - kroketjes  € 28,00
Varkenswangen au poivre € 28,00 
Thai tofu - witte rijst 🌱 € 21,50
Roulade aubergine 🌱 € 23,00
Garnaalkroket (3st) € 28,00
Gebakken noordzeetong  € dagprijs

Geselecteerde vleeskaart - op onze houtskool grill -

Ierse Hereford (2pers) € 39,50 pp
De koe met de krulletjes en witte sokken ook wel genoemd. 
Een topper uit het Zuidwesten van Engeland! Licht gemarmerd 
met extra malse, volle en sappige smaak. 
Sinds jaar en dag onze huis Côte á l’os.

Poolse Holstein € 38,00
Met hun origine in Polen mogen deze prachtige runderen zich 
zonder schroom “nature beef” noemen. De gezonde grassen, 
uitgestrekte weilanden en pure lucht zorgen ervoor dat deze runderen een prachtig 
leven leiden. Dit is het stukje rundsvlees voor de echte fijnproever.

Spaanse Rubia Gallega € 45,00
Uit de streek van Galicië in het Noordwesten van Spanje. 
Mooi gerijpt vlees met een pure nootachtige volle smaak. 
Echt iets voor een doorwinterde vleeseter. 

Chateaubriand (2pers) € 46,00 pp
De chateaubriand is een mals stuk vlees. Dit bevindt zich in de lende van het rund en 
wordt beschouwd als het meest mals stuk rundvlees.

Al deze gerechten worden geserveerd 
met fris slaatje en handgesneden frietjes. 

 Sauzen: peper, champignon, bearnaise, hofmeesterboter  € 4,00
 Extra portie handgesneden friet  € 4,00

 
Pluma Iberico Belotta € 39,50

Pluma is plat en driehoekig van vorm (vorm van een pluim). Het vlees is zichtbaar 
geïnfiltreerd met vet, erg sappig en mals dankzij het evenwicht tussen vlees en vet.

geserveerd met puree, spek en tomaat.

Gegrilde hoevekip € 34,00
Malse kip van hoeveslagerij “Het Riethof”.

geserveerd met kroketjes en witloof slaatje.

Kids corner

Gehaktballetjes-puree  € 10,00
Kipfilet-verse appelmoes-friet  € 14,50
Mini burger (2st) € 14,00
Vol au vent - appelmoes - friet € 14,50


